Velikonoini }J&Tniék.l/
& I :

. 200 grami kvalitniho medy
. 00 gram masla
. 4 Vej ce
. 1dcl mléka
- Z1Zikky sody
. 11Zi¢ka skoiice
. 800 grami Aladké mouky
. Mlety hiebitek, }mdiyﬂ'm, Anz, & pernikové
koteni
. MinimAInd Z LZice kakan

/

o 1 .

.V mise smichejte do kKupy med A zmeklé
maslo.
. Vejee rozdElte na T?ilktj A Zloutky.
: élautkt/ pak ptidejte do misy A Vymickej te.
. Nisledné piidejte mieko a koteni.



. Zhitki vySlehejte tuhd snih.
. Do tésta pak. piidejte movku a pak opatrni s
snih.

. Nejlépe rutné propracujte a vytvorte
bochnik, ktery zabalite do potravinové folie
a uloZite o chladu nejmént na 12 hodin.

. Povychlazeni vyndejte z lednice a potidné
vyvilejte na plit o tloustece 7 — 4 milimetri.
. Ztohoto plitu se pak vikroji
prostiednictvim vykrajovitek rizné tvary.
. Pied vieZenim do traufn/ Je3te pomaslujte
vajitkem.

. Ty pak dite do trouby A upetete do zlatova.
. Upelené ;aamiéky ozdobite cukrovou polevon,
& tieba Sokolidon.,




